Parna varna komora
‘ ‘ 3 UNIPAR U-3E
N STRANSKY . PETRZIK N

Parné varné zariadenie UNIPAR U3-E vychadza z rady UNIPAR a je
beztlakovym varnym zariadenim s elektrickym vyhrievanim, riadené
nastaviteI'nym ¢asom a teplotou vo varnej komore s automatickym do-
pliiovanim vody.

Je urcené pre tepelné spracovavanie potravinarskych vyrobkov, najmé
vsetkych druhov knedli z kysnutého cesta, zemiakovych knedli, k vare-
niu zemiakov, ryze, mésa, mdsovych vyrobkov a k sterilizacii a rozmra-
zovaniu jedal.

Je vhodné pre centralne vyrobne podnikov verejného stravovania, za-
vodné kuchyne, jedalne a druzstva, pre rozne restauracné zariadenia. Za-
vedenim technoldgie varenia v pare prostrednictvom tohoto zariadenia
dochadza k zvyseniu produktivity prace oproti vodnym kotlom, k znac-
nej uspore elektrickej energie a k Uspore pitnej vody. Toto zariadenie
tiez prispieva k zlepSeniu pracovnych podmienok a bezpecnosti prace.
Je to hlavne znizenim teploty na pracovisku, tsporou pracovnej plochy
a odstranovanim nadmerného vyparovania z klasickych kotlov. Varenim
v pare dochadza tiez k zna¢nému zlepSeniu kvality vyrobkov.

Technické parametre:

Rozmery: §irka x hibka (vr. zasunutého vozika) x vyska | mm 1100 x 950 x 1500
Rozmery vozika: §irka x hibka x vyika mm 785 x 850 x 1500
Rozmery ulozného plata mm 650 x 530 x 20 resp. 40
Celkova tlozna plocha m? 6x 0,34 ~2 m?
Zakladna napln vody 1 22
Spotreba vody pri prevadzke cca 1/hod 10
Pracovna teplota °C 60 -96 °C
Varny vykon u knedli (4 platky / 1 porcia) za 1 hod. | 480 porcii
Menovité napitic 3N~ V/Hz |400/50 Vozik na potraviny
Menovity prikon maximalny / minimalny kW 12
Doba pracovného cyklu nastavitend od 1 minuty Objednavaci kod:
do 99 hodin 99 miniit 4020 0301 5000 0000
Privod vody G 12"
Odpad pary - hrdlo & mm 32 Obsah dodavky:
Odpad kondenzétu a vody - hrdlo & mm 32 - vlastnd parnd varna komora
Celkova hmotnost’ kg 290 - zavazaci vozik - 2 ks

- plato s okrajom 20 mm - 12 ks
- plato s okrajom 40 mm - 12 ks

1
g Orientacné doby varenia niektorych pokrmov:
oF Knedle....oooooviiiieeieeieceeeeeee e 26 - 35 mintt
L Plnené ovocné knedle ..........occeeevevirenninnnnn. 8 - 15 minut
Zemiakové knedle........cocveieviiiieniieiiieene, 20 mintt
o Plnené zemiakové knedle..........ccocovnveennnnnne 10 minut
2 Bravéové a hovidzie maso............ccovveveveann. 60 minut
ZRICNING......eeoiiieieiieieieeeteeeee e 10 mintt
Zeleninoveé jedla.......cooveeeiieiiiieieeeeeeene, 20 mintt
~geuidatinuste @ Ziktpy ZEIMIAKY ..o 20 minut
‘ ] M ' 1 Ohrievanie 0denin...........c.oceveverereeeneierecnenn. 20 minat
- 100 J ‘ 8o | Ohrievanie jedal - jednoporciové balenie........ 12 minat
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